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Esquema del taller.

1. Presentacion de objetivos, metodologia y participantes.
2. Entrega de materiales.

3. Estado de situacion respecto a la rrll y seguridad laboral.
4. Marco normativo actual existente.

5. Implicancias para el productor.

6. Politicas de seguridad laboral e instrumentos generales.
7. Sensibilizacion de trabajadores.

8. Principales dificultades y consultas.

9. Casos de aplicacion.




1.Presentacion de objetivos y metodologia

Objetivos.

» Presentar los principales aspectos vinculados a la normativa en materia
de seguridad laboral.

» Generar un ambito de intercambio con los productores en relacion a las
politicas de seguridad laboral, consultas, cuestionamientos, planteos,
entre otros.

» Aportar herramientas para el desarrollo de politicas de gestion a nivel
de la empresa de seguridad laboral.

» Sistematizar los diferentes planteos de los productores a los efectos de
generar nuevas instancias de informacion, capacitacion y propuestas
del sector.




1.Presentacion de objetivos y metodologia

Metodologia

» Sistematizacion del marco normativo actual, normativas recientes y sus
principales consecuencias.

Analisis de implicancias a nivel de la empresa arrocera.

Herramientas para desarrollo de dispositivos de gestion de la seguridad
laboral.

» Evaluacion de la actividad.

» Planificacion de proximos talleres con productores y trabajadores.

» Sistematizacion de planteos realizados y devolucion de los mismos.




2. Entrega de materiales.

» Cartilla de requisitos de seguridad laboral.
» Check list para evaluacion de la empresa.

» Evaluacion de la actividad.
» Formato de acuerdo a firmar con los trabajadores.
» Presentaciones de los talleres.

Informes de analisis. Articulos revista arroz.

» Recopilacion normativa .

Materiales disponibles en la pagina web de ACA www.aca.com.uy.




3. Estado de situacion respecto a la rrll y segurid
laboral.

Ambitos de negociacion y nueva normativa en materia de seguridad
laboral.

Mayores niveles de conflictividad e incertidumbre en la gestion de las
relaciones laborales.

Necesidad de espacios de intercambio que incorporen en igualdad de
condiciones las distintas partes intervinientes y sus intereses.

Falta de claridad en la reglamentacion existente.

Necesidad de desarrollo de dispositivos de gestion de las relaciones
laborales a nivel de la empresa.



4. Marco normativo actual existente - |

Decreto 152/13: Gestion de Envases
Decreto 321/09: Seguridad y Salud Laboral en Agricultura
Decreto 307/09: Riesgos Agentes Quimicos

Decreto 291/07: Seguridad y salud de los trabajadores y medio
ambiente de trabajo. Se reglamenta Convenio Internacional del
Trabajo N° 155.

Decreto 264/04: Aplicacion Terrestre

Decretos 64/04 y 164/09: Declarar Enfermedades a BSE, Ministerio de
Trabajo y Seguridad Social

Decreto 560/03: Transporte de Mercancias Peligrosas




4. Marco normativo actual existente - Il

Decreto 457/01: Aplicacion Aérea
Decreto 372/99: Contratacion de Personal

Ley 5032: Prevencion de Accidentes de Trabajo y Enfermedades
Profesionales. Decreto Reglamentario: 406/88

Ley 16074: Seguro Obligatorio

Ley 14785: Trabajadores Rurales
Ley 18251: Responsabilidad Laboral en Descentralizacion Empresarial
Ley 18099: Derechos de los Trabajadores

Ley 19196: Responsabilidad Penal del Empleador.




del Uruguay

Constitucion de la Republica Oriental

Ley 5032
Prevencion de Accidentes
del Trabajo
21 de Julio de 1914

Ley 16074
Seguro de Accidentes

del Trabajo y Enfermedades Profesionales
21 de Octubre de 1986

\

Ley 18251

Ley 18099

Ley 19196




5. Implicancias para el productor

Mayores niveles de conflictividad laboral.
Mayores niveles de incertidumbre.

Necesidad de politicas de gestion de la seguridad laboral.

APORTES ACA

GUIA BPA
CARTILLA SEGURIDAD LABORAL - ACA
CHECK LIST DECRETO 321/09 - ACA




. GUIA DE BUENAS PRACTICAS

L \\__ <ENEECGULTIVOBE
ARR‘Z EN URUGUAY

Asociacion Cultivadores de Arroz
Gremial de Molinos Arroceros
Agencia Nacional de Investigacion e Innovacion
Instituto Nacional de Investigacion Agropecuaria
Laboratorio Tecnolégico del Uruguay
UDELAR - Facultad de Agronomia




GUIA DE BUENAS PRACTICAS
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SE RECOMIENDA:

Practicas comprobadas de alto rendimiento.
Practicas de buen manejo agronémico.

Practicas de conservacion de recursos naturales.
Requerimiento de los Mercados.
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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Lo que NO se debe hacer




GESTION DE AGROQUIMICOS
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GESTION DE AGROQUIMICOS

Almacenamiento en el predio
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GESTION DE AGROQUIMICOS

Almacenamlento en el predio
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Cuadro N° 1
Agroquimicos utlllados por los agricultores citricolas

Clorpirifos

Ethion

2-4-D
& | Hidrdxado de Cu )
9 | Fenazaquin i
10 | imidadicpnd )

(") Rata. Via oral. Liquido.




GESTION DE AGROQUIMICOS

Almacenamlento en el predio
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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GESTION DE AGROQUIMICOS
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ROGRAMA DE

Recoleccién y Disposicion Final ae
Envases Vacios «e Productos Fitosanitarios

Para que los envases rigidos vacios de productos futosamtanos sean aceptados
en los centros de acopio, hay que:

SEGUIR ESTE
PROCEDIMIENTO

envase en posicion de
*__descarga durante 30 segundos.

P 4 LIMPIE: TRIPLE LAVADO o LAVADO A PRESION
| del envase tan pronto termine el producto.
REALICE ESTE PROCEDIMIENTO 3 VECES

e
- ilSPECCIONE

Verifique que

"ALMACENE:
Mantenga los
envases limpios,
secos y protegidos

hasta su envio a los
centros de acopio.

£
=4
é todo el producto haya
=
]
&

sido removido del
interior del envase.
- También
~ inspeccione la
parte exterior,
: especialmente
* labocay larosca.

INUTILICE:

Perfore la
parte inferior
del envase.

Limpiar y entregar en recipiente separado. = ": manchados son aceptables

:% Nunca vuelva a poner la tapa en un envase que TRIPLE LAVADOS, SECOS
" haya sido TRIPLE LAVADO ; y PERFORADOS

Comgare sSus envases con las fotos al reverso de esta B aina




ompare sus envases
con las

envases ace tables“

A

Rosca y vertedero Iimpibs

Manchado pero aceptable Manchado y derramado

El interior del envase esta seco Liquido en el interior

Interior del envase TRIPLE LAVADO y seco Residuos acumulados en el fondo
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Centro de acopio de envases
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SALUD Y SEGURIDAD DE LOS TRABAJADORES
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Cultivadores de Arroz ()

CARTILLA SEGURIDAD LABORAL - ACA

COMISIONES DE SEGURIDAD BIPARTITAS

*Integradas por empleador y representante de los
trabajadores

*Para: informar, consultar y cooperar en aspectos de Salud y
Seguridad

=Registrar incidentes, fallas, accidentes y enfermedades
laborales producidos en la empresa, y las actuaciones de
consulta

MAQUINAS EN GENERAL

=Revisar protecciones y mantenerlas
*Prohibido el uso de ropa suelta

*En tractores y maquinaria sin cabina: asientos
seguridad y barra antivuelco

*En tractores y maquinaria con cabina: barra ant
propia cabina)

*Prohibido el transporte de trabajadores

COMISIONES TRIPARTITAS SECTORIALES

sIntegradas por Ministerio de Trabajo y Seguridad Social
(Inspeccion General del Trabajo y de la Seguridad Social),
empleador vy trabajador (en ambos casos con un
representante titular, alterno y hasta 2 asesores)

*Para: promover y verificar el funcionamiento de las
Comisiones Bipartitas, evaluar nuevos riesgos, analizar
estadisticas de accidentes laborales, promover la elaboracién
de planes y programas de formacién para los trabajadores,
entre otros

TRANSPORTE DE TRABAJADORES EN EL ESTABLE
cargo de la empresa)

*en asientos fijos y/o con barandas, de ser posible
seguridad

=|las herramientas deben ir en cajones asegurados al
(en caso de ir junto al personal)

*no puede ir personal de pie

sescalera para el acceso, a no mas de 40 cm del suelo
*"los conductores deben estar acreditados para el ve
conducen

CONSEJO NACIONAL DE SALUD Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO
*Funciona como o¢rgano de alzada a peticiéon de cualquier
Comision Tripartita

LOS TRABAJADORES DEBEN:

=cumplir con las medidas de seguridad e higiene y con las
ordenes impartidas por la empresa,

*mantener las protecciones de la maquinaria,

susar adecuadamente las instalaciones de bienestar,
wutilizar los Equipos de Proteccion Personal entregados, sin
retirarlos del lugar de trabajo

EQUIPOS DE PROTECCION PERSONAL (EPP)
»calzado adecuado (con puntera para manejo de cargas)
=guantes de cuero

ssombrero de ala ancha o similar con cubre nuca

*ropa y calzado impermeable (cuando corresponda)
*botas de goma de altura adecuada (para trabajos
inundadas)

PRODUCTOS QUIMICOS
=Solicitar hojas de seguridad

INSTALACIONES DE BIENESTAR PARA LOS TRABAJADO
*En zafra: 1 bano convencional o quimico cad
hombres

*Proveer, como minimo, 5 Itrs. de agua potable
*En el lugar de trabajo: Botiquin de Primeros
(gasa estéril, algodon, leucoplasto, venda
guemaduras, jaboén neutro, agua oXi
antiséptica, analgésicos orales, tijera,
tablilla para fracturas, antialérgicos,
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321/009

LISTA DE VERIFICACION - CUMPLIMIENTO DECRETO

PRINCIPIOS
GENERALES

OK

NO OK

NO
APLICA

mantener las protecciones de la maquinaria

utilizar los Equipos de Proteccion Personal entregados, sin
retirarlos del lugar de trabajo

DERECHOS, DEBERES Y OBLIGACIONES

El empleador debe:

elaborary llevar a cabo un programa de prevencion de
accidentes y enfermedades laborales

informar y capacitar a los trabajadores sobre los riesgos
laborales

proveer sin costo los equipos de proteccion personal,
herramientas y maquinas

facilitar la realizacion de examenes médicos especificos dentro
del horario de trabajo, cuyo costo estara a su cargo
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MAQUINAS EN GENERAL

verificar que tengan dispositivos de seguridad (incluso luego
de cualquier reparacion o trabajo de mantenimiento)

OK

NO OK

NA

prohibido el uso de ropa suelta u otra prenda que pueda
provocar atrapamiento

contar con una sefial acUstica convenida, y que pueda ser oida
claramente, previo al accionamiento o detencion de una o
varias maquinas

tener equipos de emergencia de facil acceso en los equipos
mecanicos independientes

sefalizar las maquinas averiadas con la prohibicion de su
manejo (bloguear accionamiento)

contar con medios adecuados para eliminar desechos o
derrames (aceites, liquidos refrigerantes, etc)

destacar con colores las partes peligrosas de las maquinas

en caso de maquinaria nueva, proporcionar el manual del
operador con las instrucciones de uso

en tractores y maquinaria: acceso facil para el operador, tener
asientos o plataforma que permita apoyo firme y seguro

en tractores y maquinaria sin cabina: asientos con cinturon de
seguridad y barra antivuelco

en tractores y maquinaria con cabina: barra antivuelco (si no
lo es la propia cabina)

prohibido el transporte de trabajadores

para motores a combustion interna: escape de gases a 20 cm
por encima de la cabina y con arrestallamas (evita riesgo de
incendio)

contar con chavetas provistas pasadores para asegurar
remolques o acoples
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